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Rotwein - Cétes du Jura - Frankreich

Trousseau
Les Gauthieres 2020

Domaine Pignier - Montaigu, Jura

Eine Parzellenauslese aus einem herausragenden Trousseau-Terroir, im Jahrgang 2020
zehn Monate in der Amphore ausgebaut. Ein tiefer, komplexer Rotwein mit sehr feiner
Frucht — naturlich vinifiziert und inzwischen mit ein paar Jahren Flaschenreife.

Steckbrief

Erzeuger Domaine Pignier, Cellier des Chartreux, 11 place Rouget de Lisle, 39570 Montaigu (Jura)

Appellation AOC Cobtes du Jura

Stil Rotwein, Parzellenauslese

Rebsorten Massenselektion von Trousseau d la Dame, gemischt mit etwas Enfariné und Savagnin
jaune

Lage & Boden Lieu-dit Les Gauthiéres, SUdhang von Montaigu in der Reculée du Val de Sorne,
Exposition Sud; Gryphdenkalk des Sinémurien (Lias)

Anbau Biodynamisch, zertifiziert durch Demeter France seit 2003; Handlese mit Selektion im
Weinberg

Vinifikation Maischestandzeit ohne Schwefel; keine Filtration

Ausbau 10 Monate in der Amphore

Lese & Fullung

Lese am 09.09.2020 - Fullung per Schwerkraft an einem »Fruchttag«

Alkohol

14,5 % vol.

SO2 gesamt

unter 20 mg/I

Trinktemperatur

16 °C

Lagerpotenzial

rund 10 Jahre

Flasche

0,751

Im Glas

Tiefes Kirschrot. In der Nase komplex: rote Frichte und Schwarzkirsche, Gewurze, feine Noten von Unterholz.
Am Gaumen elegant und fein, mit breiter roter Frucht, feiner Warze und frischer Séure.

Was ihn besonders macht

— Eine besondere Lage. Les Gauthiéres liegt gut exponiert auf Gryphdenkalk — einem Kalkstein voller

fossiler Austern.

— Amphore statt Holzfass. Der 2020er reifte zehn Monate in der Amphore.

— Naturwein. Ohne Schwefel auf der Maische, unfiltriert und per Schwerkraft gefulit.
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— Der Jahrgang. Ein Fruhjahr im Wechsel von Regen und Sonne, ab Juli groRe Trockenheit mit hohen
Verlusten beim Poulsard. Trousseau hielt gut stand, die Lese begann frah.

Servieren & Speisebegleitung

Bei etwa 16 °C zu gebratenem Fleisch, Rind, kleinem Wassergefliugel und Kase.

Das Weingut

Die Domaine Pignier ist der einzige professionelle Weinbaubetrieb im Dorf Montaigu, oberhalb von
Lons-le-Saunier an den Ausl@ufern des Revermont. Die ersten Reben pflanzten hier im 13. Jahrhundert
Kartdusermoénche, die auch die gotischen Gewdlbekeller anlegten — den »Cellier des Chartreuxs, in dem bis
heute Weine reifen. 1794, nach der Franzdsischen Revolution, erwarb die Familie Pignier das als Nationalgut
verkaufte Anwesen.

Seit 1991 fihren die Geschwister Marie-Florence, Antoine und Jean-Etienne Pignier den Betrieb in siebter
Generation; Antoines Sohn Thibaut steht als achte Generation bereits im Weinberg. 1998 begannen die
ersten biodynamischen Versuche, seit 2002 wird der gesamte Betrieb biodynamisch bewirtschaftet, 2003
folgte die Demeter-Zertifizierung. Rund zwolf Hektar Reben liegen in zwei Kesseltalern (»reculées«), dem Val
de Sorne und dem Val de Valliére, auf Mergel- und Kalkbéden aus Lias und Trias. Das Weingut verkauft
ausschliel3lich Wein aus eigenen Trauben.

Erhdltlich bei viniculture.de und im Laden der Viniculture GmbH, GrolmanstralRe 44-45, 10623 Berlin.
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