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Mmerallt it statt Fruchtdrops

Bei Viniculture in Charlottenburg gibt es Weine aus vergessenen regionalen Rebsorten, Teil 6 der taz-Serie iiber Berliner Weinhandlungen

Der Jura gilt als eine der einsams-
ten Bergregionen Frankreichs.
Zugleich jedoch kommen aus
dem Anbaugebiet an der Grenze
zur Schweiz einige der aufierge-
wohnlichsten Weine Europas.
Der Vin jaune zum Beispiel, der
,gelbe Wein’, der sechs Jahre lang
unter einem Hefeflor reift und
sich so zu einem extrem trocke-
nen, konzentriertem, sherryarti-
gen Getrank entwickelt. Oder ein
Crémant aus der Chardonnay-
Traube, der —wie Holger Schwarz
von der Charlottenburger Wein-
handlung Viniculture sagt — et-
was ,Heftiges und leicht Salzi-
ges” hat. Weine, die auch ein er-
fahrener Sommelier wie Holger
Schwarz gerade erst entdeckt.

Im Unterschied zu vielen an-
deren Berliner Weinhandlern ist
Schwarz kein Quereinsteiger.
Schon sein Grofivater verkaufte
im pfilzischen Landau Wein.
Sein  Vater,  Hans-Glinther
Schwarz, war tiber 40 Jahre Kel-
lermeister beim Pfalzer Spitzen-
weingut Miiller-Catoir und bilde-
te dabei an die 50 Winzer aus.
Holger Schwarz machte eine Aus-
bildung als Restaurantfach-
mann, arbeitete im Hilton in
London, absolvierte den Somme-
lierkurs der Hotelfachschule
Heidelberg. Im Mai 2006 iiber-
nahm der heute 40-Jdhrige Vini-
culture von dem bisherigen Be-
sitzer Christoph Schiirenberg.
Ein Jahr zuvor war Schwarz
,Deutscher Meister der Wein-
fachberater” geworden.

Keinen Rat, sondern fast
schon eine Abfuhr bekommt
man freilich, wenn man den
Deutschen Meister fragt, welche
Rebsorte er fiir besonders inter-
essant hdlt. Nicht die Sorte sei
entscheidend, sondern die Her-

Viniculture-Mitarbeiter Philipp Deutsch berit eine Kundin

kunft. Schwarz: ,Ich muss in ei-
nem Wein das Terroir schme-
cken. Und ich muss verstehen,
was ein Winzer mit seinen Wei-
nen ausdriicken will.“

Zugleich jedoch sind es gerade
die Rebsorten, mit denen Vini-
culture sich von anderen Wein-
handlungen unterscheiden will.
Schwarz sucht nach dem Verges-
senen und dem Diskreditierten,

nach Sorten, von denen entwe-
der zu wenig oder zu viel erzeugt
wurde. Dazu gehort neben Lamb-
rusco und Soave aus Norditalien
zum Beispiel auch der Miiller-
Thurgau. Und genau hier zeigt
sich, was Schwarz will. Denn der
Miiller-Thurgau des frankischen
Weinguts Stahl aus Auernhofen
schmeckt ganz anders als her-
kémmliche Weine dieser Sorte.
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Keine Tone von griinem Apfel-
shampoo oder Fruchtdrops, son-
dern schlanke, dichte Minerali-
tat. Schwarz: ,Die Vielfalt der
Aromen, nach der suche ich.”
Tatséchlich ist es Schwarz ge-
lungen, ein dufierst ungewohnli-
ches Weinangebot zusammenzu-
stellen. Bekannte Namen fehlen
bis auf wenige Ausnahmen wie
etwa den Kultwein Le Pin aus

Bordeaux oder einen Brunello
von Poggio Antico aus der Toska-
na. Stattdessen gibt es kleine
Weingiiter und junge Winzer, die
jedoch — wie Sébastien Vincenti
vom sidfranzésischen Mont
Ventoux - in den letzten Jahren
fiir Furore gesorgt haben. Breit
ist das Angebot aus der Pfalz, das
Weingut Theo Minges, das von
der Zeitschrift Vinum gerade in

die Liste der 100 besten Wein-
giiter Deutschlands aufgenom-
men wurde, ist allein mit 14 Sor-
ten vertreten.

Schwarz weif3, dass er mit sei-
nem Angebot ein Risiko eingeht.
Die Kunden wiirden zwar immer
mehr von Wein verstehen, sagt

| er. Zugleich jedoch gebe es im-

mer mehr ,Markentrinker, fiir
die ein bestimmter Wein zu ei-
nem Statussymbol, zu einem
Lifestyleprodukt geworden ist.
Umso wichtiger sind fiir Vinicul-
ture die Weinseminare, die alle
zwei Wochen stattfinden und bei
denen man dann auch Unbe-
kanntes vorstellen kann. Weine
wie den Le Sauvageon aus dem
Jura zum Beispiel, ein nach bio-
dynamischen Anbauvorschrif-
ten hergestellter Weilwein aus
der regionalen Rebsorte Savag-
nin. Ein Wein so vielfiltig an Aro-
men, dass man immer noch tber
sie nachdenkt, wenn man ihn
schon lange hinuntergeschluckt
hat. SABINE HERRE

Die Weinhandlung: Vinicul-
ture, Grolmanstrafle 44/45,
10623 Berlin, U-Bahnhof Uhland-
strafle, www.viniculture.de, Tel.:
(030) 8838174, Offnungszeiten:
Mo—Fr. 11—20 Uhr, Sa.10-18 Uhr

Das besondere Angebot: Vini-
culture bietet eine breite Aus-
wahl an Champagnern, Obst-
branden und Whiskys.

Der Weintipp von Holger
Schwarz: 2007 St. Magdalener
Classico, Ansitz Waldgries, Bo-
zen, 10,50 Euro. ,Dieser herbstli-
che Wein erinnert an einen Bur-
gunder. Er ist samtig, hat eine
mittlere Sdure und duftet nach
Sauerkirsche und Maulbeeren.
Seine Frucht ist nicht brasig und
fett, sondern kiihl und animie-
rend. Besonders gut passt er zu
Kasspitzle.”

Der néchste Teil der taz-Serie
erscheint am Dienstag, den
28. Oktober



